Y () menu, des cartlines scolaines
K & cnélementaine

sous réserve de modifications pour des impératifs techniques

SEMAINE DU 8 au 12 décembre 2025

BAGUETTE' BIO SERVIE TOUS LES JOURS ET LIVREE PAR DES ARTISANS BOULANGER

. . . . . N
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Allergénes
MENU VEGGI
A 1: Gluten
Salade de betteraves®™ Mélange tendre¥ Potaqsedrf[aslzﬁ?umes Radis beurre? Potage potirons-crodtons 2 2: Lait de vache (ou produits  dérivés,
. . . beurre,créme)
Ty A 12 Y 2/6 = L ; R
:
@ Ou Flageolets? 3 Ou Cubes de colin sce o Moutarde
) o] n . ’ :
= o _ citronée™”* it
@ Riz de Camargue? @ Poélée 3 choux? @ Semoule'? HVE Pomme vapeur? Epinards béchamel'? gfg‘:‘s'fai;:q“e
10 : Mollusques
11 : Céleri
Y b , - 12 :Soja
Cantal? w a8 Saint Bricet? @ Emmental? 4 Gouda? a5 13 Anhydride sulfureux et sulfites
M I | Re¥=ze: E— . E— 14 : Sésame
i A . A i . L. 15 : Lupin
Fruit Fi P-I;)ar:ltr?\:s1)f2’4 & Fruit PomrrliéJ :ﬁ:ndqeuglghanas S Kiwi @

Commerce équitable

Complément de
Goliter

Yaourt a boire fraise?

‘ Chocolatméquitable ‘

° -
LA/ it y
q-jg-:ig‘ % Produits subventionnés dans le cadre du +
* Qi I'école| rogramme européen en direction des écoles L " o
e e prog P Produit issu d’Occitanie-SudOuest

Plat préparé par nos cuisiniers a partir de
produits bruts ou peu transformés
Toutes nos viandes fraiches (bovin-ovin-

roduit d'appellation d'origine protégée porcin-volaille)sont d’origine France

Produit d’appellation d’origine contrélée

R A7
Sema s

\ Produit d'indication géographique protégée Imprimerie

Produit issu de la démarche Bleu Blanc Coeur o Toulouse-Métropole

MAIRIE DE g TOULOUSE

H.V.E. Haute Valeur Environnementale



I l erbefemenfame

sous réserve de modifications pour des impératifs techniques

SEMAINE DU 15 au 19 décembre 2025

BAGUETTE' BIO SERVIE TOUS LES JOURS ET LIVREE PAR DES ARTISANS BOULANGER

Lundi Mardi Jeudi

Menu Noél

Mercredi

Saucisson secz_@
Ou Rillettes de poisson?¢

Mélange tendre 2513

Dés de Cantal
Fondant de volaille "?*

48]

Carottes rapées®!® Potage poireaux-pdt?

Poulet roti Filet meuniére'?¢

@ Sauté de veau™ @
Ou Tortilla?*

e

sce forestiére
Ou Petit saumon beurre
citronné"%¢

a8
@o

u Emincé végétal pj
Pomme noisette

Sce provencale’®

Chou fleur persillé? @Haricots plats? Pomme duchesse

Pétisserie de Noé|""412

= A8

Yaourt mixé fraise? @ Fromage blanc? #¢Fi Carré fondu calcium?
s o2 |

Fruit

Palet breton'?4 Fruit Clémentine

Papillotes’?®

Complément de
Goliter

Lait chocolaté?

‘ Quatre quart 24 ‘

2 -
A . L
[Prodisies ‘ Produits subventionnés dans le cadre du
© @it Fécok % programme européen en direction des écoles
L] .®

Plat préparé par nos cuisiniers a partir de
produits bruts ou peu transformés

"

{ Produit d’appellation d’origine contrélée
~

BLev &) .
BLANC /i Produit issu de la démarche Bleu Blanc Coeur
COEUR I

roduit d’appellation d’origine protégée

\Produit d'indication géographique protégée

H.V.E. Haute Valeur Environnementale

. N
Vendredi Allergénes
MENU VEGGI
JUT 1: Gluten
Potaqe méridional'’ ET-] 2: Lait de vache (ou produits ~ dérivés,
| beurre,créme)
H 12 3 : Lait de brebis ou chévre
Pizza 1 Euf
5 : Moutarde
6 : Poissons
7 : Arachides
+ Salade Vertes/13 8 : Fruits a coque
-_— 9 : Crustacés
10 : Mollusques
11 : Céleri
. 12 : Soja
¥y . 13 : Anhydride sulfureux et sulfites
@ Tome noire?. 14+ Sésame
. 15 : Lupin
-] Pomme E
Produit issu d’Occitanie-SudOuest
Toutes nos viandes fraiches (bovin-ovin-
porcin-volaille)sont d’origine France
et o
Imprimerie

i

Toulouse-Métropole

MAIRIE DE g TOULOUSE



Bonnes

Vacances |

sous réserve de modifications pour des impératifs techniques

ELEMENTAIRE SEMAINE DU 22 AU 26 décembre 2025

BAGUETTE' BIO SERVIE TOUS LES JOURS ET LIVREE PAR DES ARTISANS BOULANGER

. . . . . N
Lundi Mardi Mercredi \ Jeudi Vendredi Allergenes
MENU VEGGI
& 1: Gluten
Potage de Iégumes verts?'! Pizza? 4 Salade d’endives®™ T Salade vertes™ o e vache (ou produls  derives
. q (") FEilet de merlu 77) Haricots rouges 3 Iz llafizéla brelis eu e
77 Daube de Jeunes bovins' P Jambon blanc B3 —_ @ A — 4 : Guf
24 Frais/citron® A la tomate & - Moutarde
§ Ou Emincé végétal - . et
™ m 1 6 : Poissons
& Provencal Ou Pépites végétales =i
™ . T Lo '77) Poélée courgettes' D) a §: Fruits 2 coque
& Purée? FHi Q Haricots verts? g:/ — Riz de Camargue? 9: Crustacés
—_ _ Tomates cerise el
: ques
11 : Céleri
12 : Soja
13 : Anhydride sulfureux et sulfites
i . . . 4 V!
¢ Gruyeére? Chavroux®. Créme anglaise? * Yaourt nature? 14 Sésame
15 : Lupin
. . Fondant au™?412 .
Fruit Fruit —_— Salade de fruits
Chocolat
Goditer Goliter Goditer Godter
Marbré' Chocolat noir Fruit Fruit
Purée de fruit pomme gourde Yaourt a boire abricot? Lait chocolaté? Gaillardise fraise'
-
Produits subventiopnés daps le cadre d}.l +
E22)  programme européen en direction des écoles Plat préparé par nos cuisiniers  partir de Toutes nos viandes fraiches (bovin-ovin-  Produit issu d'Occitanie-Sud-Ouest
produits bruts ou peu transformes porcin-volaille)sont d’origine France
roduit issu de I'agriculture biologiqu Produit d’appellation d’origine protégée e '
PR {Aa Produit d’appellation d’origine contrdlée
B10LOGIQU ~ ;
e §“\M "C&

BLEU &5
gol-é‘ﬁ'é’/ Produit issu de la démarche Bleu Blanc Coeur i
Produit d’indication géographique protégée

MAIRIE DE g TOULOUSE

Produit label rouge

Q
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